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Editorial

Hemos llegado a la Navidad, momento de calidez, fraternidad,
luz, y al cierre del ano, momento de “resetearnos”, de balancesy
nuevos comienzos.

C&Alos quiere acompafiar en esa mesa tendida, que esperaalos
mejores invitados, la familiay los amigos queridos y cercanos.
Estas noches y dias, tan especiales en la ultima semana del afio,
son ansiadas por todos. En la reunidn, llegan risas, algunas
lagrimas y las emociones asoman con la misma efusidn, viva e
intensa, de un corcho de botella de champagne. Al levantar
nuestras copas y acercandolas para brindar, estamos
expresando, nuestro afecto y alegria, para la nueva etapa que se
avecinaytodo se pinta de color esperanza.

Es mucho lo que se puede decir de lo que sentimos con nuestra
ultima tapa del afio, pero creemos que la imagen y sentimientos
gue nos movilizan a todos, son por demas simbolo elocuente de
pazyamor, de sensatezy buenos deseos.

Desde nuestra mesa, acercamos a ustedes, quienes nos
acompanan y leen durante todo el ano, nuestro sincero aprecio
por seguir escoltando este proyecto y deseamos tengan un 2024
plenoy feliz, dondetodossusdeseossecumplan.
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“Lagresistencia

microbiana,

un‘problema global”

Dr. Jorge Errecalde

Se calcula que para el aino 2050 las muertes por
resistencia microbiana superaran a las
producidas por enfermedades cardiovasculares
y cancer. Hay que tener presente, sin embargo,
cuantas vidas se han salvado desde el

descubrimiento de los antibioticos y uso en la
terapéutica de las enfermedades infecciosas. Los
antibioticos, tanto en los animales como en el
hombre, se deben usar lo menos posible, pero
todo lo necesario.

Las advertencias sobre los riesgos de la
resistencia a los antimicrobianos se han
formulado desde los afos cincuenta. Ahora, la
situacion es extremadamente compleja: no
hay nuevos antimicrobianos para combatir
microorganismos multirresistentes.
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Sin embargo, no hablamos de un enemigo
nuevo, la resistencia a los antimicrobianos
existe desde que existen microorganismos.
Algunas bacterias producen antibidticos para
defenderse de otras y asi, microorganismos no
susceptibles al antimicrobiano pueden ser
seleccionados y emerger como cepas
resistentes. Un fendmeno tan viejo como la
vida misma.



Los antimicrobianos en hu

profilactica y terapéutic aciéndose

imprescindible mej practicas de

n un comercio

rescripcion y
ictamente

racional es un factor clave
trol de la resistencia. La
automedicaciéon es un fendmeno
extremadamente difundido en el mundo todo.
Las malas prescripciones, por ejemplo cuando
a cualquier paciente que manifieste fiebre se
le prescriben antimicrobianos, son cosa

corriente.

Los hospitales son el nicho ideal para
microorganismos multirresistentes vy
panresistentes. Ademas de enfatizar el uso
racional de los antimicrobianos, las buenas
practicas clinicas, los controles de limpieza,
antisepsia y esterilidad, el tratamiento de
efluentes es uno de los principales puntos
criticos de control. Es bien sabido que el flujo
de microorganismos resistentes o
multirresistentes se canaliza a través del
medio ambiente. Esos microorganismos, junto
con concentraciones variables de residuos de
antimicrobianos y otros farmacos, al mismo
tiempo que determinantes de resistencia que

son capaces de atravesar los filtros de los

Gestion 21
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www.gestion21.com.uy
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Dr. Jorge Errecalde.

sistemas de tratamiento de efluentes,
representan los peligros concretos que
sistemas de control e intervencion deberian
mitigar. El uso racional de antisépticos vy
desinfectantes es otro punto critico que debe

ser cuidadosamente controlado.

Los antimicrobianos en las ciencias
veterinarias se utilizan en formas muy
diversas. Terapéuticamente, cuando se
diagnostica una enfermedad infecciosa, se
instituye un tratamiento antimicrobiano. Que
qguede claro: el tratamiento debe basarse en

ciencia.

Los usos profildctico y metafilactico,quizas
mas controvertidos, cuando correctamente
aplicados, conindicaciones concretas, son

EXPERTOS EN LA PRESTACION DE SERVICIOS
PROFESIONALES EN LOS CAMPOS DE
AMBIENTE Y CALIDAD

Planes de Gestion Ambiental.

Due Dilligence ambiental.

Planes de gestion de residuos.

Auditorias Ambientales.

Tratamiento de aguas residuales.

Implementacion de sistemas de gestion ambiental de
acuerdo a norma ISO 14001.

Implementacion de sistemas de gestion de calidad de
acuerdo a normas internacionales.
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herramientas utiles.El uso de antimicrobianos como
promotores de crecimiento, representa un problema
critico. Lentamente todos los paises van prohibiendo
este tipo de utilizacion.

Las buenas practicas agricolas, buenas instalaciones,
personal entrenado en el uso racionaly prudente de los
antimicrobianos y otros productos farmacéuticos y la
zootecnia moderna son factores criticos que deben
cooperar para la obtencion del producto primario de la
mejor calidad. Ese producto debe ser procesado con
buenas practicas de manufactura. Si esta serie de pasos
se recorre en forma adecuada, desde la granja a la
mesa, se dispondra de alimentos muy seguros y, de esa
manera, también se contribuira a la mitigacion de la
resistencia alosantimicrobianos.

Los antimicrobianos, y su versiéon mas difundida, los
antibidticos, son y serdn seguramente por muchos
afnos, elementos fundamentales sobre los que se
seguird sosteniendo la salud publica y la salud animal.
No obstante, su uso inadecuado debe ser contenido: su
uso como promotores del crecimiento en
explotaciones animales debe ser combatido.

Dr. Jorge Neira (izquierda) con el Dr. Eduardo
Galagorri (C&A) en el Lanzamiento de la
Comision Interacademica Una Salud de
Argentina.
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Se necesita entrenamiento del personal involucrado en el manejo productivo, instalaciones

adecuadas sanitariamente, productivamente y en consideracionhdel bienestar animal, y la

incorporacién de buenas practicas de manejo productivo. Estas siincluyen, entre otras, la

limpieza segun protocolos disefiados para cada explotacion, el 6ptimo uso,de desinfectantes y
antisépticos modernos, la utilizaciéon de programas de vacunacion que‘cubrantodo el espectro‘
infeccioso, la utilizacion de suplementos dietarios -algunos basados en microorganismos- que
optimicen lamicrobiotaylaimplementacion de medidas de bioseguridad estric'
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Dr. Jorge Errecalde disertando.

¢Qué hacemos con los antimicrobianos entonces?

Los antimicrobianos no representan un problema, muy por el contrario, han sido un elemento
esencial para el desarrollo de lahumanidad hasta nuestros dias.
En la era pre antibidtica, que se extiende casi hasta mediados del Siglo XX, las enfermedades

infecciosas eran la primera causa de muerte, mucho mayor que todas las otras enfermedades
juntas.

¢Pueden existir dudas de que los antibioticos, antiparasitarios y vacunas fueron,
siguensiendo y seran herramientas criticas para el desarrollo de la humanidad?

Cuando se habla de las muertes que se produciran a consecuencia de la resistencia a los
antibidéticos, no hay que dejar de mirar cuantas se han salvado desde su descubrimiento y
utilizacion en la terapéutica de enfermedades infecciosas. Y sin generar alarma o cuestionar su
uso, hay que actuar con responsabilidad y profesionalismo para cuidar esta importante
herramienta paralavidadelas personasydelosanimales.

Los antimicrobianos deben ser utilizados lo

menos posible, pero todo lo necesario.
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“Le veo a la profesion
veterinaria un
potencial importante
para garantizar la salud
publica”.

garantizar al consumidor la
maxima calidad e inocuidad.

La Facultad de Veterinaria cumplié 120 afios
de vida y sigue poniendo a Uruguay a la
vanguardia en sanidad animal, convirtiéndolo
en un referente en el mundo. El 23 de
noviembre de 1903 representa los origenes de
la carrera de veterinaria en Uruguay, porque a
propuesta del entonces rector de la
Universidad, Claudio Williman, el Presidente
de la Republica que era Don José Batlle y Decano Dr. José Piaggio
Ordofiez, firmd el Decreto que marcé el comienzo de esta profesion.

Los primeros veterinarios de Uruguay fueron H. Rivas, Wenceslao Lares y Victoriano Ovalle, pero
debieron recibirse en Argentina en 1889,1890y 1891, ya que no habia ninguna institucion que los
formaraensu pais.

Los festejos contaron con autoridades de gobierno, se presenté un sello por el aniversario de la
Casa de Estudios y se hizo un reconocimiento a veterinarios que ejercieron la profesion y
aportaron mucho al pais. En el nuevo complejo ubicado sobre Ruta 8, a pasos de Zona América, el
centro de estudios enfrenta los nuevos desafios, apuesta a crecer y pretende lograr mayor
integracion con sus pares de laregién. El actual Decano es el Dr. José Piaggio Mazzaray su mandato
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finalizara el ano préximo. En su didlogo con la Revista Carnes & Alimentos analizé la actualidad de
la profesidn, los desafios y los roles que tendra esta carrera cientifica en pocos afios.

¢Como esta hoy la profesion veterinaria en Uruguay?

- Desde el punto de vista laboral hay un amplio espectro de lugares para el ejercicio de la profesion.
Hoy veo bastante bien a la profesidn veterinaria y por supuesto que hay bastantes areas que hay
que lograr desarrollar mas. Le veo un potencial importante a la profesién a nivel de salud publica.
En el concepto una sola salud, el rol del veterinario es muy importante, ya no sélo a nivel de
enfermedades zoondticas, también en toda la parte medio ambiental y muchas otras areas donde
la profesion puede aportar y mucho. Es una profesién muy diversa pero tiene desafios para
continuar creciendoy generando cosas.

Hay una enorme demanda a nivel de Facultad y muchos desafios por delante. Existe un proyecto
que esta vinculado con el asesoramiento veterinario y la idea seria que todos los establecimientos
rurales que tengan produccién animal cuenten con un profesional que cumpla con ese rol de
asesorar al productor.

¢Comosurge?

- Es un concepto muy amplio, pensando en términos de cadena. Hay que pensar que se estd
produciendo el alimento desde el campo, por lo que el asesoramiento veterinario en cuanto a
farmacos, su aplicacién y uso es fundamental. El alimento debe ser concebido desde que se
produce hasta el producto final, abarcando toda la cadena y ahi el papel del veterinario es
fundamental, sea para Uruguay o para la exportacidon. De concretarse, seria un cambio muy
importante paralo que es la profesion veterinaria.

¢Cuales son los desafios que enfrenta la Facultad de Veterinaria y la
carrera?

- Es ampliar ofertas vinculadas con las especializaciones y poner en marcha nuevas ofertas de
carreras. A nivel de postgrados, un desafio enorme es la internacionalizacién. Queremos
complementarnos mas con la regidon y tratar de tener postgrados internacionales, donde se usen
las capacidades que tienen los distintos paises de la regién, para el desarrollo y concrecién de
algunos postgrados regionales.
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Tenemos que consolidar la oferta que tenemos en el litoral, debe tener la misma calidad que
ofrecemos en todos lados. Ya tenemos un proyecto de fortalecimiento que nos autorizo la
Universidad de la Republica y vamos a implementar una serie de medidas para fortalecer la
carrera.

¢Qué otros desafios?

- Entre otros es mejorar las ofertas que tenemos en especializaciones. Hay postgrados académicos
como maestrias y doctorados, asi como alguna especializacion en industria cérnica, inocuidad de
alimentos y otras areas. Estamos trabajando en diagndstico para desarrollar en Tacuarembd, en
las areas de reproduccién y nutricidn. Nos esta haciendo falta tener mas ofertas de especializacién
yelgrandesafio es en pequefiosanimales.

Ya estamos trabajando en algunas areas como cirugia y en el hospital se viene discutiendo lo que
es medicinainterna. Eventualmente deberiamos tener mas oferta de especializaciones.

Mencionaba nuevas carreras écudl es laidea y qué se viene haciendo ?

- Como decia, tenemos que ampliar la oferta. Estamos con la carrera de tecnélogo en produccién
equina, que seviene desarrollando en Cerro Largo, donde hay estudiantes que ya estan terminado
elsegundo afio. En este caso la ensefianza es compartidaconla UTU.

Estamos trabajando en conjunto con el Cenur Noreste en otra que es sistemas integrados de
produccion (en Cerro Largo). Tenemos idea de realizar mds emprendimientos educativos con la
UTU y en la mira esta la carrera de tecndlogo en productos pesqueros. Se esta pensando en una
carrerade animales de experimentacion.

Se intentara impulsar la educacion en enfermeria veterinaria o ayudante de veterinario. En este
caso bien podria ser un titulointermedio o titulo en si mismo.

En los ultimos ainos hay un crecimiento significativo en la demanda de
profesionales para el segmento de pequeios animales éa qué se debe?

-Pienso que a multiples factores. El segmento de pequefios animales tiene un crecimiento
enorme, es muy grande la demanda de profesionales y a nivel estudiantil, la mayoria de los que se
reciben van a trabajar en esa area. Pero de nuevo, aqui también hace falta trabajar en
especializaciones de los egresados. Los usuarios quieren que al animal lo vea el oncdlogo, el
neurdlogo o el cirujano, lo que marca que las especializaciones sean cada vez mas importantes.

WILISOL S.A.

Importador y distribuidor de materias
primas para la industria del chacinado.
M i Carne, cuero y grasa de cerdo.

I e A\ Y Cortes de pollo. Tripas de cerdo

Velsen 4422 - Apto 404 B - Celular: 093 588 383
Montevideo - Uruguay - Email: consultas@wilisol.com
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La Facultad debe ofrecer formalmente las especializaciones. El veterinario que se reciba y que
quiera continuar su especializacion en un area para lograr mejor insercion laboral, debe tener la
posibilidad de formarse mas profundamente.

¢Como estahoy la Facultad?

- Ediliciamente estd impecable. Estamos muy contentos porque se transformé la planta fisica. Hoy
los laboratorios, el hospital, el aulario, la biblioteca y muchas otras areas tienen muchas
facilidades. Tenemos carencias presupuestales porque hemos crecido mucho en areasy en areas
nuevas como bienestar animal. Eso implica mayor presupuesto. Queremos mejorar las areas de
acuicultura, suinocultura, avicultura, pero para todo eso se necesita mayor presupuesto. Veo a la
Facultad muy bien. Un drea nueva muy pujante es la de mascotas no tradicionales. Cada vez llegan
mas avesy reptiles a consulta. Es un drea de crecimiento en todos los paises y en Facultad estamos
armando un consultorio que también abarca los animales de la fauna y esta vinculada con la
conservacion.

Un tema que viene preocupando mucho a los consumidores locales y del
mundo es el bienestar animal en todos los segmentos. ¢ Qué se viene
haciendo a nivel de la Casa de Estudios?

- Se cred un nucleo académico. Hay profesionales que trabajan en fisiologia, en etologia, clinicay
produccidn. Es un drea transversal que corta toda la Facultad. Se trabaja también en un drea de
animales de experimentacion, que abarca todo el bioterio. Seguimos como creciendo y con ideas
paradesarrollar mirando al futuro.

Estuvieron los pares evaluadores de la acreditacion del MERCOSUR y estamos en un proceso de
calidad que abarca la infraestructura, pero implica, ademas, la produccién cientifica de los
docentes, los postgrados, etc. Hay como un progreso permanente enla mejora de la Facultad.

¢Cada vez hay mas demanda por esta profesion?

-Si. Es muy importante la demanda. Anualmente se estan recibiendo entre 120y 140 veterinarios
anualmente, dependiendo un poco del afio. Bajé un poco en la pandemia. La profesion veterinaria
tiene un auge tremendoy ese incremento viene de la mano de los animales de compaiiia. Cuando
ingresé a la Facultad, era mucho menos el desarrollo que tenia la clinica de pequefios, pero hoy en
la profesiéon es muy importante. La mayoria de los chicos que estan egresando de la Casa de
Estudios van a trabajar en clinicas de pequeiios.

Otro factor de la realidad es que la carrera de veterinaria hoy tiene mas mujeres que varones y
cada vez es mayor la cantidad de mujeres que se reciben. Viendo las fotos del siglo pasado, las
generaciones eran dominadas por los hombres, pero eso fue cambiando vy la relacion es dos
tercios mujeresy untercio hombres. Es un fendmeno que esta sucediendo en todo el mundo. Creo
gue el auge va de la mano también de que es una carrera cientifica y estas carreras han tenido un
aumento de interés.
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I€O - Lic. en Nutricién Florencia Bonjour

ldeas
saludables

para una picada

Hoy en dia existe una amplia variedad de
snacks disponibles, para todas las
posibilidades econdmicas y gustos, con muy
alta palatabilidad y cualidades sensoriales que
los hacen irresistibles, provocando ganas de
seguir consumiéndolos. Muchos de estos no
resultan saludables y consumirlos con
frecuencia puede relacionarse con varias
patologias.

Se puede seleccionar de manera mas
saludable, natural, econdmica y facil, aquellos
elementos para una picada, evitando el

AR

%

14 - Revista C&A

Lic. en Nutricion Florencia Bonjour

consumo excesivo de sal, azlcares, jarabes,
grasas refinadas, colorantes, saborizantes y
otros aditivos no beneficiosos para el
organismo.

Una idea practica son los bastones hechos de
verdura como por ejemplo zanahoria, zucchini
y pepino crudos, combindndolos con dips para
untar. También pueden consumirse para untar
crackers, grisines o pan, tener en cuenta que
es preferible que estén hechos con harina
integral y aceite (no manteca).




RE00cSID ck | #164718215

Algunasideasde dips, para sustituir la cldsica mayonesay salsas industriales:

e Alioli: mixear un diente de ajo con % taza de aceite y % taza de leche, puede agregarse una

pizcadesal.
e Guacamole: pisar una palta, agregar 1 tomate chico picado en cubitos y % cebolla picada

en cubos pequefios. Agregar jugo de % limén, chorrito de aceite de oliva y condimentos a

gusto.
e Hummus de arvejas: procesar o licuar 1 lata de arvejas, con jugo de % limdn, 2 cucharadas

de pasta de sésamo o mani, 1 o 2 dientes de ajo, 2 cucharadas de aceite, pizca de sal y

pimienta.
e Hummus de garbanzos: procesar una lata de garbanzos con 2 cucharadas de pasta de

sésamo, jugode :limon, 1 0 2 dientes de ajo, pimentdn, cominoy sal a gusto.
e Salsaagridulce: mezclar % taza de yogur natural con % cucharita de mostaza, 1 cucharita de
miel, chorritode limdn, pimienta a gustay pizca de sal.

OR NATU,
ARTE 24

contacto@doscarlitos.uy
Ruta 11, km 76.500 Capurro - Depto. San José
Teléfono: 43389218 - Celular/Ventas: 099174706
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¢Qué otros alimentos se podrianincorporar alamesa?

e Aceitunas, previamente bien enjuagadas con agua para quitar el exceso de sal

e Palmitos

e Pinchosdeverduras, porejemplo cherry, quesoyalbahaca

e Frutossecos

e Frutascortadasencubos

e Quesosyjamones magros

e Chips caseros (verduras como papa, remolacha, boniato cortadas en ldminas finas y
cocidas en horno o freidora sin aceite hasta que logren crocantez). También pueden
realizarse garbanzos crocantes con 1 lata de garbanzos, bien mezclada con harina de maiz
(polenta), aceite de oliva, sal y pimienta, cocidos en una asadera antiadherente al horno
hasta que estén dorados.

e Pop

e Brochettesconverdurasycarne

e Tomatesrellenos

e Tartasdeverduras (preferir masasintegralesy hechas con aceite)

e Aguas saborizadas (agua + frutas y/o verduras + hielo + jenjibre, menta, salvia, albahaca,

romeroovainilla)

‘ N co Gi'eloRRaSO;
INDUSTRIA METALURGICA IReve'sitsimiento)

ACEROS INOXIDABLES EStruGtuizal

Ausilianite)
Tornillos)

Lumi'nargdas

Piso WinilicolGlick

Espuma

/\_ Mosquilteros
Mbi EnfRVC

Home
REVESTIMIENTO

Bandejas - Cintas transportadoras - Carros - Gancheras -
Tanques - Porta bandejas - Mesadas - Sillas y bancos -
Lava manos - Venta de materiales -

Contacto

Cno. Maldonado 6089 esq. Napoles

Avda. Islas Canarias 5361 Tel: (+598) 2304 04 52 Tel. 2515 0966 / Cel. 099 217 715 / www.mbicaza.com

inco@inco.com.uy www.inco.com.uy C.P. 12900
Montevideo, Uruguay

16 - Revista C&A



Para preparaciones que vayamos a realizar, también se pueden buscar estrategias para darles

sabor, evitando agregado excesivo de sal, azUcar y aderezos de baja calidad nutricional. Para ello
esrecomendable condimentar con especiasy condimentos naturales, jexiste una amplia variedad
de opciones!.

e En primer lugar: considerar preparar los alimentos al horno, parrilla o grill para conservar
mejor sus sabores. En caso de cocinarlos en un medio liquido, como por ejemplo el arroz,
aromatizar el liquido de coccién con laurel, apio, ajo, cdscara de limén o lo que sea de tu
agrado.

e Agregar alas preparaciones: hierbas, especias, aceites y/o vinagres. Los aceites y vinagres
pueden estar aromatizados, colocandose previamente en su envase ajo, romero, mostaza
en polvo, lavanda u otras hierbas.

e Una buena incorporacién para las carnes puede ser: laurel, mostaza, tomillo, romero,
clavo deolor, nuez moscada, pimienta, limén, cedrény mas.

e Paralasensaladasfrescas, aceitesyvinagres aromatizados, oréganoy citricos.

e Para los guisados: perejil, pimentén, orégano, azafran, albahaca, laurel, nuez moscada,
cascaradelimodn, cilantro.

e Encuantoapanesygalletas caseras: orégano, comino, pimentdn dulce y semillas.

e Para preparaciones dulces: vainilla, canela, nuez moscada, anis, datiles o pasas de uva

procesadas, bananay otras frutas madurasy pisadas.
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ENTREVISTA - Trabajo periddisticojPablo Antiunez

‘El/desafio

es que no decaiga en Uruguay

el consumo de

proteinas de origen animal

En 2024, “Santa Clara” lanzara nuevos productos Premium al

mercado para bajar el tiempo del consumidor en la cocina y
ayudarlo a que siga manteniendo la calidad.

El consumo de carne bovina crecera al final de 2023, pero la gran protagonista serd la carne ovina,
con mas de 140% de incremento, porque se venia de valores muy bajos y de afios con muy poca
oferta. El Director de “Santa Clara” y Presidente de la Asociacién de Distribuidores e Importadores
de Carne del Uruguay (ADICU), Jorge Lépez, analizé para la Revista Carnes & Alimentos este y otros
temas, como los cambios generados por la Ley de Urgente Consideracidn en el mercado interno,
los desafios mirando hacia adelante y los nuevos productos de Santa Clara para 2024.

- ¢Qué le dejaron estos cuatro aios (dos periodos) al frente de la
Asociacion de Distribuidores e Importadores de Carne del Uruguay?

- Fueron cuatro afios muy movidos, pero muy lindos. Me dejé una excelente relacién con las
autoridades, sea las que estan al frente del Instituto Nacional de Carnes o las del gobierno y
siempre nos sentimos escuchados. Estos cuatro afios de trabajo sirvieron para afianzar la relacion
entre empresas que son competidoras, pero que cuando tenemos que estar unidas lo hacemos.
Siempre tenemos al apoyo incondicional de los socios. Fue una excelente experiencia, pero a
veces fue agotadora.
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- éPor qué la considera
agotadora?

- Estuvieron todos los cambios que
generd la Ley de Urgente Consideracion
(LUC) en la distribucién de carne, entre
otras cosas. Hubo todo un proceso
donde se consiguid el ingreso de carne
importada con hueso, se consiguié que
se eliminara el impuesto de 3% a la
venta de carne en Canelones que para
las empresas vendedoras representaba

mucha plata. En la LUC se logré poner

nuestrasinquietudesy por eso digo que ila Milanesas

Productos elaborados
para tu cocina.

fuimos escuchados. Luego vino la pelea

porque el MGAP cesd la entrega de

permisos para la importacion de pollos

desde Brasil.

Incorporacion de |a
Division i

Desde noviembre la Division

ingenieria Altix-ITP incorpora en

niera o Eﬁ]@@ y aguas ﬂ@]ﬂﬂ@ﬂ
sus instalaciones un laboratorio

de analisis de aguas autorizado L) @@@ D@ E@ ﬂ@@]ﬂﬂ@fﬂﬁﬂ@ﬂ
por DINACEA, que integra la Red
de Laboratorios Ambientales
del Uruguay.

@ AI.'I'I)(- s

Dr. Pablo Ehrlich 3974 - www.altix.com.uy
Montevideo - Uruguay
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-éComoincidio esa decision en el mercado?

- Lamentablemente, el gobierno tuvo que tomar algunas acciones, porque la importacién
perjudicaba a algunas industrias nacionales, pero la decisién que tomé fue extremadamente
pobre, porque del consumo nacional, solo 1,33% fue suprema importada. No dio para nada el
volumen importado, falté y falta. No se cumplié con el objetivo de bajar el precio y se perjudicé al
consumidor.

No haber podido destrabar ese ingreso y hacer entender que el consumidor era el gran
perjudicado con la decisidn, fue un debe de mi presidencia en la gremial, por mas que siento que
hemos logrado muchas cosas.

-¢Como estima cerrarad el consumo de carne bovina este aio?

- Fue un afio bueno parala carne vacuna, porque el consumo venia decreciendo afo tras aio. Eso
se paro e incluso crecié un poco. Eso se debid a que hubo una buena oferta de carne importada,
pero también a una mejor oferta de carne nacional. China importé menos carne durante algunos
meses, es decir, se desaceleré el mercado que acaparaba volumenes importantes vy los
uruguayos tuvieron muchas oportunidades de comprar carne vacuna nacional e importada a muy
buenos precios. Eso se vio reflejado en las ventas. Hubo un crecimiento en la comercializacién
que es importante. Veniamos de entre 46 y 50 kilos de consumo per capita y crecid este aifo un

poco masde unkilo.
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-¢éQué paso con el restode las carnes?

- El consumo de carne aviar baja. Se venia de tres aflos consecutivos de incremento y este bajé mas

de 3%. Los importadores creemos que podriamos haber ayudado a mantener e incluso a elevar el

Laboratorio ® ™ ’ Division Justicia 2069 Tel +598 2400 3020
m e d I W ) Iy s Uruguay, CP 11800 Fax +598 2400 7320
= 4 Industria Alimentaria www.mediq.com.uy info@medig.com.uy
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LIDER A NIVEL MUNDIAL EN PRUEBAS MERCK
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consumo de carne aviar con las importaciones desde Brasil si ho hubieran sido trancadas. El
consumidor pudo elegir entre un pollo fresco o una suprema naci aimportada que valia casi
la mitad al publico. Eso hizo que mucha gente se volcara a un or consumo de supremas
importadas por su precioy porque en calidad eran excelentes. Se reflejd.enseguida en las ventas. ‘
Asuvez, el consumo de carne de cerdo crecid y el gran protagonista del afiofue la carne ovinas con
aumentos en el consumo de 140%, pero claro esta que se venia de consu uy' bajos y
cualquier incremento se nota mucho. El aumento se debid al precio y a una creciente oferta de
carne ovina, también por la desaceleracién de China. Hubo una gran oferta de cortes ovinos y con
muy buenos precios. Salieron al mercado ofertas de piernas ovinas, asados, paletas y otros cortes,

asicomo corderos enteros.

- ¢Cuadl estima es el mayor desafio que tiene por delante el mercado
interno de carnes?

- Para los que somos protagonistas del mercado interno y viendo los Ultimos datos del Censo, con
una poblaciéon que no crece y mds envejecida, es hacer todo lo posible para que el combo de
proteinas de origen animal que se encuentran habitualmente (vacuno, ovino, cerdo y pollo) estén
siempre al alcance del consumidor para que no decaiga la ingesta por persona en la sumatoria de
todas las carnes. Cuando sirve mas el precio de una proteina que de la otra, el desafio es que las
empresas que atienden el mercado interno estén activas y encendidas para no perder la

oportunidad y ayudar a que la gente siga incorporando proteinas de origen animal. En Uruguay, el

MEDIO AMBIENTE

Nos enfocamos en la optimizacion y cuidado de los recursos
naturales que minimizan el impacto ambiental.

o At

SERVICIOS

Direccion técnica en plantas de tratamiento de efluentes.
Disenos de ingenieria ambiental y soluciones sustentables.

°
°
® Estudios de impacto y autorizaciones ambientales.
°

Laboratorio ambiental autorizado por DINACEA.

@Al.ﬂxu

Dr. Pablo Ehrlich 3974 - www.altix.com.uy
Montevideo - Uruguay
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e

consumo de proteinas de origen animal esta por encima de los 100 kilos por habitante al aio. Es

alto comparado con otros paises.

i Tenemos ese E e o
ingrediente M 111UV que Representante Exclusivo de: *
puede hacer la diferencia! i VEPRO

MEAT PROTEINS
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Montevideo, Uruguay
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=il , Tel. 2359 7202
€ PROTEINAS ANIMALES FUNCIONALES NGRSl ] | ventasenutrigold.comay
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- “Santa Clara” que es un importante jugador en el mercado interno

é¢piensalanzar nuevos productos en 2024?

-Sihabra productos nuevos, siempre buscando ayudar al consumidor almomento de preparar sus
alimentos y llevandolo a que consuma calidad. Entre los productos ‘nuevos,habra algunos
congelados que abarcan ciertos cortes rebosados, por ejemplo. Ademds de los cortesy productos

gue tenemos hoy, como la carne bovina picada, el cuadril fileteado para chivitos'y muchos otros,

aspiramos completar unalinea de ocho cortes que estaran destinados al consumo directo

A partir de 2024 y durante dos anos, la Asociacion de Distribuidores e
Importadores de Carne estara presidida por Luis Avero, principal de la empresa
Saturno, ubicada en Pando y con fuerte distribucion. De este modo, sustituira a

Jorge Lopez que llevaba dos periodos al frente de la gremial.

ANALISIS MICROBIOLOGICOS
DEAGUAYALIMENTOS
GESTION DE
CONTROLES HIGIENICOS Y | racauwap
LABORATORIO MICROBIOLGGICO oDE
AMBIENTALES S N”%;
7 ORGANTSNO SOLUCIONES INTEGRALES PARA SU EMPRESA g [Pn 7
', URUGUAYO DE . e
id ACREDITACION Mariano Moreno 2746 - Telefax; (598) 2 486 4663 o o
LE 006 _ . A _ N°CS 159
L Wit E-mail: zengsa@adinet.com.uy .zeng@zeng.com.uy UNITAISO 9001
Wi, organismouruguayodeacreditacion.org www. zeng.com.uy Montevideo - Uruguay 1S0 9001:2015
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Arroz
men

«los uruguayos?

Apenasse llega a 12 kilos por habitante al afioy
hay espacio para crecer. Uruguay exporta el
95% del arroz que produce, es referente en el
mundo cuanto a calidad y tendrd mayor

protagonismo a futuro.

Elarrozesun cerealque alimentaala mitad del
mundo y su consumo continuard creciendo,
pero los hdbitos de consumo estan
cambiando. Uruguay ocupa entre el séptimoy
octavo exportador mundial del cereal, con una
produccion de alrededor de 1,5 millones de
toneladas y un consumo de entre 11y 12 kilos
que apenas representa el 5% de la produccion.
En la zafra 2022/23 se plantaron unas 147.000

hectareas, lograndose rendimientos de 9.400

kilos por hectdrea, uno de los mas altos del
mundo.

China es el principal consumidor mundial de
arroz, ya que en la campafia 2022/23 lider¢ el
ranquin con un consumo global de 154
millones de toneladas. Los paises asiaticos
tienen un consumo de 85 kilos por persona al
ano, lo que contrata con los europeos, donde a
pesar que el arroz esta presente en muchos
platos de la cocina mediterranea, el consumo
es inferior al de Uruguay: apenas 6 kilos por
persona al afio. El 94% de la produccion
uruguaya tiene por destino la exportacién.

Fuera de Asia, Brasil es el principal productory
consumidor mas grande, con un suministro

Misiones 1537 - Of. 402 - 11000 - Montevideo - Uruguay - tel.: (+598) 2915 4604 - 2915 2052 - 2915 6735
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anual de 15 millones'de toneladas de arroz cdscara y un cons idual de 12,14 millones de

toneladas.

El arroz es un producto clave enila economia mundial, con una n global de

exportaciones de este cereal el ahopasado de USS 20.000 millones.

Ademds de la alimentacion este grano también es destinado a la elaboracién de
industriales como cosméticos, papel (se“usa en la caligrafia asiatica), product
alcoholes.

Consumo. “Los patrones de consumo estan cambiando. En paises como Indonesia, Vietnam y

Japdén, donde el arroz es un alimento bdsico que se consume a diario, la diversificacion de la dieta ‘
hace que el consumo per cépita estd cayendo”, segun afirmoé Catur Utami Dewi, D‘tora del
Programa Global de Arroz de RiKolto, una organizacién de Bélgica sin fines de lucro que integra la
plataforma Sustainable Rice Platform, que impulsa una alimentacion sostenible.

Contrariamente a lo que pasa en algunos paises asiaticos, en Africa el consumo crece, porque se
incluye en la dieta diaria y la demanda mundial de este cereal aumenta en la medida que crece la
poblacién del planeta.

Es un alimento tan basico que el Organismo de Naciones Unidas para la Agricultura y la
Alimentacion (FAO) dispuso que desde 2004 se festeje el Dia Mundial del Arroz el31 de octubre.

ALIMENTOS o

Centenario

PICADAS

PARA PICAR  POATE:  pgqpres pA0IT>
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FutUI'O. Urugu

0z, sea por calidad d

ado a tener mayor protagonismo e ercado mundial del

0, por sustentabilidad y por ino en un mundo donde esos

ossonlosq an.

eferente en elc io mundial d y tiene incidencia en la seguridad

3 ' dial”, destacd el preside la A on Cultivadores de Arroz (ACA), Alfredo

Lago ial representa a los produc articipa en las ventas, pero mantiene un

contactoestrecho co
El mundo esta p

sindustrias, pues la arrocera es la cadena productiva mejorintegrada.
pado por la sustentabilidad y el modelo productivo del Uruguay tiene

ventajas, porg o se planta arroz continuamente en la misma tierra, como sucede en Asia. “La
sustentabilidad estd incluida en el proceso de produccién del Uruguay” y segun la visidén de Lago,
esas Ca eristicas que se lograron en el desarrollo del cultivo, “nos destacaron histéricamente y
no yyectaran en el futuro por esa necesidad que tiene el mundo por lograr un producto sano,

uoyde calidadcomo el que produce Uruguay.

A su vez, inocuidad y sobre todo calidad, estan estrechamente ligados con la investigacion y en
Uruguay, el Instituto Nacional de Investigacién Agropecuaria (INIA), através de su Programa Arroz,
viene hii iendo un aporte significativo con sus variedades probadas y adaptadas al pais. “A través

‘ de ladin

arrocera integrada, cada vez se puede afinar mds esos conceptos para diferenciarse en elmundoy

raccion con la investigaciéon, con los productores y los molinos, con toda la cadena

destacarse mas”, explicé Lago.
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El desafio estd planteado y es utilizar menos insumos por tonelada y menos litros de agua, porque

en Uruguay el arroz se cultiva con irrigacién, no se planta arroces en secano como en algunas

partes de Brasil.

‘ “El cuid‘de la inocuidad y la calidad se realizan en base a una ecuacidn econdémica propia,

porgque en Uruguay no hay subsidios, no hay ayudas estatales y peleamos con un comercio
exterior del cereal que a veces tiene dificultades. Casi ningun pais en el mundo logra esa eficiencia
sin subsidios. El desarrollo de la cadena debe estar en destacarnos por nuestra propia capacidad”,

detallo el empresario”, remarco el titular de ACA.

& Locuea

[ Soluciones Tecnoldgicas |
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NUEVO

DESARROLLO
-_ —

GENINOR

SIN GLUTEN Y LIBRE DE GMO CEREE FREE

Las carrageninas son aditivos alimentarios, importantes agentes de textura naturales, provenientes

de las algas marinas y de amplia utilizacion en la Industria de Alimentos. En Nortesur impulsamos
nuestra linea para la industria carnica, de tal manera que contamos con nuevos desarrollos propios
de carrageninas semi refinadas y refinadas. Nuestros productos han sido evaluados realizando
mediciones con la utilizacion de un texturometro obteniendo buenos resultados en estudios recientes™.
Se destacan por su aroma neutro y su aspecto incoloro, tanto en semirrefinada como refinada,

lo cual nos brinda un amplio espectro de uso.

NUESTRAS CARRAGENINAS
Refinadas Geninor CA 1120
Semi refinadas Geninor CA 1200 y Geninor CA 5507

Consulte con nuestros técnicos especializados
que tipo utilizar para cada desarrollo. (*)Estudios realizados en los laboratorios del LATU

nortesur@nortesur.com.uy n o rtes u r m

nortesur.com.uy

0® | | GARANTIAS E INNOVACION
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Los productores e onvencidos que Uruguay tiene el ambiente ideal para plantar arroz y es

Claves para cocinararroz y algunos mitos.

La regla general es usar dos partes de agua por cada parte de arroz, pero hay variedades en el

posible crecere portacion aportdndole al mundo alimentos seguro.

mundo que dem% an hasta 3,5 partes (variedad bola usada pararisotto).

El arroz se debe coci

fuego suave, aunque es comun que al comenzar a cocinar este grano se
| fuego para que el agua hierva (se parte de agua fria) y luego baja la
| agua se haya evaporadoy sin que se pegue. La coccion ideal demora entre 15



MANEIO:

INTEGRADO
DE PLAGAS

Sr. Yamandu Costa - Director de SEDEL.

Desde hace ya unos cuantos aiflos venimos trabajando en un concepto que ha revolucienado los
servicios de control de plagas, es el de “Manejo Integrado de Plagas” del cual un aicente, el
Ingeniero Agronomo y Entomdlogo Roberto Carballo ha sido un referente en‘el tema y en la

formaciéon de las nuevas generaciones en lo referente a este concepto.

El control quimico, lo que tradicionalmente llamamos “fumigacion”, es solamente una pieza de un
puzzle, que integra a muchos factores en el manejo integrado de plagas (MIP). En el MIP se
consideran todas las técnicasy laimplementacion de medidas apropiadas que logren el control de
las plagas y mantengan el uso de pesticidas a niveles reducidos, minimizando los ries lasalud
humana, elambiente y bajando los costos.

El MIP es un concepto revolucionario que involucra diferentes factores: el humano, la
infraestructura, las medidas de exclusion, lo preventivo y lo que hace a un cambio cultural. En este
cambio, todos debemos tener claro que mantener a las plagas bajo control,.no es simplemente

<77 MULTIVAC

BETTER PACKAGING

Soluciones de envasado
Equipos, Repuestos, Servicio e Insumos

Dorado 85, Paso Carrasco - Tel.: 2604 8295 - www.multivac.com
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colocar veneno o pedirle a la empresa que
brinda el servicio de co de plagas que
acuda a solucionar proble sino que todos

'somos parte del problema, y en la medida que
comprendamos eso, nos vamos a ir sumando
como partedelasolucion.

Llamamos control directo, a las acciones

dirigidas en forma directa sobre la poblacién
de plagas.

El control indirecto, es la prevencién, que

‘ podemos decir que es lo mds importante.
Compr er los campos de trabajo, la
educacion sanitaria y el ordenamiento del
ambiente, sobretodo lo que es requisitos.

Los tres requisitos que tiene la industria
alimentaria en materia de gestion de
inocuidad<son: las Buenas practicas de
‘ manufactura (GMP), los Procedimientos
operativos estandarizados de limpieza y
desinfecciéon (SSOP) y el Analisis de peligros y

puntos criticos de control (HACCP).

3M™ Petrifilm™ Lector de placas avanzado

Funcionalidad para enumerar placas 3M ™ Petrifilm ™:

« Aerobios Totales

« Aerobios Totales Rapido

+ Coliformes Totales

« Enterobacterias

« E. coli / Coliformes

« E. coli / Coliformes Express

« Estafilococos Express y Disco de confirmacion
» Hongos y Levaduras Express

El disefio avanzado utiliza algoritmos de recuento desarrollados con inteligencia
artificial fija para enumerar las placas Petrifilm de 3M
El sistema esta disefiado para verificar la captura de imagenes y no requiere una

tarjeta de verificaciéon : «’\

Incluye 3M™ Petrifilm™ Plate ager software que esta diseiado para:

« Habilitar la anotacién de placas y la reclasifieacion de colonias.

« Asignar especificaciones de producto y crear unadista de trabajo de placas Petrifilm de
3M.

« Almacenar resultados y elaborar tendencias e informes.

« Tener acceso remoto via el intranet de la compafiia o VPN.

( e ) E LECO SA Roman Garcia 1868 - Montevideo, Uruguay - Tel: 2304 6888 - ventas@eleco.com.uy

lider en alta tecnologia
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Alla por la década del 90 la. industria comenzd a implementarlo 0 nos permitio tener una
visién mas clara de los riesgos que implica no realizar un correcto ol de plagas en la industria
de alimentos. En las GMP se exige como requisito el control de plagas.

En el HACCP, si hablamos de peligros fisicos y bioldgicos, puede existir presencia de‘un insecto o
parte de él, un pelo de roedor etc. También puede haber una contaminacion qui al utilizaren
interiores del establecimiento de elaboracion insecticidas de accion residual que puedan
contaminar el producto final. Es por todo esto que entendemos que el manejointegrado de plagas
es un requisito fundamental en la industria de alimentos para producir.alimentos inocuos,
concepto muyimportante este en el cual el control de plagas juega un rol fundamental.

En SEDEL utilizamos el manejo integrado de plagas para evitar el ingreso o propagacion.de plagas
en el establecimiento.

La primer etapa es el diagndstico e inspeccidn del establecimiento y alrededores; identificando las

plagas existentes y los posibles problemas. Es importante realizar el monitoreo de los dispositivos
utilizados para el control de plagas como las estaciones con cebos o con trampas pegamentosas
paraelcontrol deroedoresy las trampas de luz ultravioleta parainsectos.

Mantenimiento e higiene: la empresa de control de plagas debe realizar las recomendaciones
necesarias para reducir la poblacion de plagas y la proliferacidon de las mismas, impidiendo el
acceso al refugio, al alimento y al agua. Una sugerencia es lo que nosotros Ilamamos medidas

preventivas, que involucran a los clientes, los hacemos responsables de<planta en y hago
responsable de planta en todo lo que hace a evitar la propagacion de las mismas.

El control directo es la aplicacién de productos segun la necesidad de implementacién de acciones

correctivas, desarrollar planes de contingencia cuando la situacion asilo quiera.

Como estamos controlando unidades biolégicas, no podemos decir que estamos en ’ambiente
libre de plagas, siempre sabemos que controlar biologia es relativo lo que si tenemos, son planes
de trabajo, planes de contingencia y forma de evaluar las desviaciones. Asi con un método de
trabajo cientifico nosotros logramos no solamente planificar, ejecutar el trabajo sino también
luego evaluarlo.

4
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Pero como deciamos en el.control integrado el
80% es la prevencion.

¢Como puedeningresar las plagasa una planta
0 como se pueden multiplicar las plagas en la
misma?: por obras o reformas siempre hemos
padecido enlaindustrialo que son los cambios
de infraestructura. Por mal manejo de los
residuos, donde hay residuos tenemos
basicamente un atractivo para lo que es la
reproduccion de determinados insectos, es un
ciclo de metamorfosis y también el atractivo
para otras plagas que pueden venir. Otro
punto de ingreso es a través de lo que
recibimos de nuestros proveedores. Podemos

recibir mercaderia que viene contaminada.

¢Qué necesitan las plagas para su
propagacion? Tres cosas: una fuente de
alimento; el agua muy necesaria para la vida,
no existe multiplicacién de plagas en lugares
secos. Si hay agua, también hay plaga. Por
ultimo el refugio de lo que son los
depredadores.

En el caso de los roedores las especies
sinantrépicas que acompaifan al hombre
desde laevelucidon de la humanidad, tenemos
presencia de estos roedores plagas en la
industria, el ratén doméstico rattus rattus que
es la rata mas estilizada la que tiene cola mas
larga, orejas largas. La rata de alcantarillado
rattus norvegicus que es la que se mueve
basicamente por todo sistema de cloacas y
desaglies,son tres poblaciones distintas que la
gue los redores plagas que tenemos
habitualmente.

Es bien identificado por sus habitos
alimenticios, por_sus habitos reproductivos
fundamentalmente por su bhiologia, es
importanteidentificar la especie se pueden no
solamente viéndolo sino a través de sus
excretas a travésde sus heces.
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Todos conocemos.los riesgos de tener
presencia de roedores, estos pueden
transmitir algunas enfermedades no
solamentedos roedores sino los pardsitos que
conviven con los roedores, muchas veces los
subestimamos. Algunas de ellas han
devastado la poblacion humana cémo fue en
la edad media la peste bubodnica. La bacteria
responsable se trasmitia a través de los
roedoresy de los parasitos que vivian en ellos,
en especial las pulgas. Al morir el roedor se
bajaba einoculaba aotros seres vivos

Por lo tanto es necesario combatir los
roedores, no solamente por todas las
enfermedades que ellos pueden transmitir,
sino por los dafios que pueden provocar en el
ambienteyenla produccién.

La tendencia es destruir los aislamientos en las
construcciones, roer a través de tablones,
carton y fundamentalmente los dafios que
provocan en los cables eléctricos.

ANVA
BioTEn
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para analisis microbiologicos.

Microbiologics i
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Kit para determinacion

GOLD -Residuos Veterinarios
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Ophenomenex
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-Columnas para comatografia liquida HPLC,UHPLC
-Columnas para cromoatografia de gases
-Columnas de extraxion en fase soliday liquida
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ADITIVOS - MAQUINARIAS - ACCESORIOS - TECNOLOGIA - KNOW HOW

Hoy nuestro Grupo Industrial cuenta con un amplio equipo de expertos profesionales,
y con la infraestructura necesaria para ofrecerle soluciones en cualquiera de los siguientes
dmbitos:

ADITIVOS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

Aditivos para productos alimentarios

Féculas, Almidones modificados, Proteinas, Carragenatos, Antioxidantes, Sorbato, Glutamato
Fosfatos, Colorantes, Aromas, Condimentos, Férmulas preparadas

Tripas, Clips, Cajas Pldsticas Pallets, etc.
INVESTIGACION , ASESORAMIENTO TECNICO Y TECNOLOGICO
DE NUEVOS PRODUCTOS Y PROCESOS

Férmulas completas o nucleos especificos para toda la gama de chacinados &
Comidas preparadas, Ldcteos, Pastas y Alimentos en general.

MAQUINARIA Y ACCESORIOS PARA LA INDUSTRIA

Estudios Anteproyectos e Ingenieria
Magquinaria especifica
Investigacion y desarrollo para nuevos productos y procesos
Asesoramiento técnico y tecnoldgico

Proyectos llave en mano, Maquinaria especifica para todos los procesos
alimentarios y su Packaging, Servicio Postventa

Venta de accesorios y repuestos. Reparacién de maquinarias.

ANEXAMOS A NUESTRO DEPARTAMENTO TECNICO

Refrigeracion Industrial y Comercial
Instalaciones, Paneleria y Cdmaras Modulares

Magquinaria Cdrnica

Moldes Microperforados ~Maduracién de Quesos

Direccion: Angel Salvo 214 Tel.: 2306 2330 / 31 Fax; 2306 2381 E-mail: ventas@itepa.com
Visite nuestra paaina web WWW.ITEPA.COM

Desde el principio hasta el final estamos preparados para resolver sus inquietudes

e o OGALSA W @ pusaui  JCAY

Inyectoras VARIOVAL

BTecnical Kide &=z [//IRMT = ——
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Las_condiciones favorables para la propagacién de roedores son: cerco perimetral importante
donde no se acumulen desechos y la vegetacidon debe estar controlada. Son necesarias las
medidas de exclusién para que no ingresen roedores: buenas camaras, desaglies sifonados,
rejillas que no permitan que pasen los roedores. Podemos decir que entre la exclusién y la higiene

tenemos el 80% de la prevencidn de ingreso y multiplicacidon de roedores en la industria.

Las casil‘donde se pone veneno para controlar a los roedores deben ubicarse en dareas
exteriores, por ejemplo préximo al cerco perimetral. Se recorren semanalmente porque el
producto es unanticoagulante y puede llevar entre 3 a 6 dias su muerte. Se lleva un registro del
consumo en cada casilla. En el interior de la planta industrial se utilizan solamente casillas con
trampa de pegamento que es una forma de capturar y eliminar los roedores y monitorear sin

utilizar productos quimicos en el interior de la planta que pueden provocar contaminaciones.

o

Envases para la industria carnica.
Envases para la industria lactea.
Ingredientes, Cuchilleria.
Maquinaria para envasado.
Tripas sintéticas.

Domingo Aramburu 2076
Tel: 2201 5000
A\ S A,

I R I N email: ventas@prinzi.com.uy
WWW.prinzi.com.uy
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Es fundamental mantener un didlogo
permanente con el personal de control de
calidad de los establecimientos y los
responsables del seguimiento de esta tarea. El
técnico de control de plagas actuante deja
registros con las medidas preventivas que
debe tomar el establecimiento. Estas medidas
pueden ser de exclusion, de prevencién, de
higiene y a su vez existen registros que
permiten identificar los avistamientos y la
presencia de plagas en plantas para poder
tomar medidas que incluyan un plan de
trabajo lo que puede ser inclusive las
desviaciones al plan, que serian la medida de
contingencia.

Otra de las plagas importantes son las
cucarachas que podemos clasificarlas
bdsicamente en dos grandes grupos: la
cucaracha americana, la periplaneta
americana que es la cucaracha grande que por
lo general estd presente en resumideros y por
otro lado la cucaracha chica que vemos en
maquinas y en estructuras que es la blattela
germanica, la reproduccién de estas es muy
grande, se da fundamentalmente lugares
donde hay motores y hay temperaturas
constantes. Aqui también tenemos que
recordar el triangulo de la vida, el refugio el
agua y el alimento que son fundamentales
para multiplicacién de las plagas.

Si evitamos el agua, el refugio y o el alimento
vamos a est olando en gran medida

todas estaspla

La cucaracha es un riesgo como.-vector de‘
enfermedades, la contaminacién se da por
transferencia de agentes&ﬁgenos del
cuerpo del insecto o portransmision fecal del
mismo, también pueden provocar reacciones
alérgicas y son contaminantes del alimento.
Las cucarachas tienen habitos nocturnosy por
lo general en sus patas llevan una cantidad de
microorganismos que contamina&perﬁcies
o productos directamente. Se reproducen por
ootecas que son unas capsulas que contienen
cientos de huevos y tienen una reproduccién
muy importante como otros. insectos.<Los
encontramos en materias primas, cajas de
madera embalaje, entran a edificiospor medio
de desaglies y también ingresan a las.ido
ingresan a las plantas-a través de los
proveedores que nos venden cajas y muchas
veces de aditivos pueden venir con problemas
de contaminacion de cucarachas de los
depdsitos de dénde traen la mercaderia, por

Qilidad de
los proveedores de que tengan control de

eso qué es importante tener la tra

plagas, de que tengan habitualmente
monitoreos, para poder recibir la mercaderia
con ciertogrado de seguridad.

Cerrito 282 Esc. 109y 110
Tel.: 2916 2524

Fax: 2915 2245 - 2915 5753

Daniel Florans

DESPACHANTE DE ADUANA

Cel.: 094 441 860
E-mail: florans@adinet.com.uy
florans@hotmail.com
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Los avistamientos los restos de patitas, antenas, piel y ootecas, las manchas o presencia de

excremento en pequefios residuos similar al hollin (Cucaracha Germanica) o pequeias heces
parecidasalade unraton (cucarachaamericana) dafio causado enla alimentacion.

El control de la.cucaracha como deciamos fundamentalmente es controlando ese tridngulo de la
vida, evitando que detengan refugio, y alimentos. El control propiamente dicho con insecticida es
la pequefiisima parte de la porcidn de control de estos insectos, porque la aplicacién se puede
hacer a través de residuales que son bdsicamente insecticidas piretroides, residuales en lugares
frecuentado por las cucarachas y hay un nuevo producto una nueva droga que es la
hidrometinona, producto muy palatable para la cucaracha que cumple un agente démino, actia
sobre la quitina, las cucaracha ingieren ese insecticida es algo parecido a dulce de leche y el gente
domind es que la cucaracha van muriendo lentamente esos lugares de refugio y ellas tienen
habito de rosarse y intercambiarse, son canibales se comen entre ellas. Por cada una de la
cucaracha que esté se envenena llegan a morir hasta 50, por eso que esté estos productos
insecticidas nueva generacion no solamente que no significan riesgo por su composiciéon quimica
para la salud humana sino también genera este efecto de muerte tardia que hace que otros
individuos de esa poblacién se envenenen.

* La mosca doméstica es una de las plagas mas importantes, sin lugar a dudas por su rapida
propagacion y su enorme dispersion, porque la mosca después que estd volando es un problema
para toda la'lndustria. El ciclo de la'mosca tenemos las moscas adultas, luego ponen huevos los
huevos se transferman en larvas esos gusanitos que vemos muchas veces en la basura un resto

40 - Revista C&A



NEOGEN Cono Sur. NEUGEN®

|En NEOGEN, nos asociamos con nuestros clientes I
para proteger y mejorar el nivel mundial de _ tel: 26983135 | www.neogen.com
seguridad alimentaria y animal. infouy@neogen.com|groldos@neogen.com

Desde enero 2020 Neogen Corporation adquirid
nuevas sedes a lo largo del Cono Sur: Chile,
Argentina y Uruguay.
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organico, tienen tres estadios de'larva 1 larva 2
ylarva 3, luego se transforma en pupay en esta
se produce la metamorfesis transformacion
de larva a mosca adulta.

Aqui hay que definir estrategias, la tactica de
control de plagas es fundamental atacar a la
larva y evitar la reproduccion de moscas, qué
esaun mas dificil de controlar.

Las larvas de la mosca doméstica se alimentan
derestos organicos en descomposicion.

La mosca es uno de los vectores de
contaminacion mas grande que tenemos
porque Ileva en sus patitas lleva la
contaminacién de un alimento a otro. La
capacidad de contaminar los alimentos deriva
de su habito de posar alternativamente en
medios tan distintos como la materia fecal y
luego posa sobre un alimento. Puede trasmitir
lombrices intestinales o sus huevos, y son

42 - Revista C&A

posibles vectores de enfermedades como
difteria, gastroenteritis, fiebre tifoidea, cdlera
ytuberculosis.

Transmiten organismo patégeno que pueden
acumularse sobre sus cuerpos y transferirse
porcontacto a otras superficies o sobrevivir al
transito intestinal y depositarse en los
excrementos.

Y asi vuelve a cerrarse el ciclo de esa
contaminacion.

Con el método de control, apuntamos a la
higiene y las medidas de exclusidon. Estas
medidas son fundamentales porque con el cambio
climatico cuando cambia la temperaturay se pone
frio afuera, la mosca va a querer ingresar a las
zonas techadas en el interior. Por otra parte se
deben eliminar todos aquellos residuos orgénicos
humedos que sirvan de sustrato apto para la
multiplicacidn de las moscas.

™
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Nuestros productos garantizan éptimas
condiciones sanitarias de produccién, sencilla
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www.prodhin.com.uy

FANAPRHU S.A.
(Division Ovoproductos) Cno. Colman 5126
Tel.: 2320 0323*
e-mail: fanaprhu@prodhin.com.uy
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Interrupcién del ciclode lavida enlos sitios de multiplicacidn como piletas y lagunas.

Medidas de exclusion: Los cerramientos es el 80% del control de las moscas en interior donde no

querem*nerlas.

La aplicacion de productos insecticidas es importante como parte de aquel puzle que dijimos, es
una pieza mas. Por mas que nosotros apliquemos insecticida todo el dia, si en las cercanias de la
planta, a través de la existencia de sustrato no bien tratado, ahi se reproduce la mosca, deposita
loshuevos, luego se transforman en larvas, forma la pupa de la mosca y finalmente la forma adulta
vuelay por eso ahi estamos atacando el problema de atras. Entonces es fundamental la medida
preventiva, laaplicacién de insecticida larvicida en la zona de reproduccién es muy importante.
Aplicamos &arvicida gue es una nueva generacion de insecticidas que no influye en lo que
respecta a la salud humana, porque no trabaja a nivel del sistema nervioso, sino que afecta la

formacion de quitina, que es el exoesqueleto que tiene la mayoria de insectos.

Este principio activo que actua en la formacion de quitina, lo que hace es no dejar que lalarva 3 se
transforme en adulto, o sea en pupa y después la pupa no eclosiona , porque no llega a mutar
totalmente en esa transformacién de la metamorfosis en adulto, y al tener menos individuos
adultos no’rmite tener una mas controlada poblacién de mosca.

Tenemos como‘etivo principal reducir elingreso de moscas a planta.
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Se colocan tarrinas como barrera perimetral, también casitas en el perimetro de la planta que
contengan materia atrayentes (sustrato), sobre todo lo que se produce en esa planta alimenticiay
se aplica insecticida por fuera para lograr una baja importante en nimero de moscas, evitando

guelleguealaplanta.
En exteriores se aplican insecticidas residuales en superficies frecuentadas por las moscas.

En interiores no se aplica insecticida residual, pero si en caso de contingencia, en caso de una
emergencia se puede aplicar algln insecticida instantdneo tomando las medidas de limpieza
correspondientes inmediatamente después de aplicar ese insecticida. No aplicamos insecticida
residual adentro de las Industrias. Porque lo que vamos a tener cuando ingresan las moscasy se
encuentran con el insecticida, mueren y una mosca muerta es un agente contaminante del
producto fabricado, no podemos matarla dentro de la planta con el riesgo de que esamesca caiga

sobre el producto.

Ponemos en ingreso de personal, sobre todo en corredores y en el filtro sanitario, trampas de luz
ultravioleta con placas pegamentosas, para que funcione como filtro, que la mosca no entre a
produccion, si por errores de cerramiento, por poblaciones altas afuera en el abrir y cerrar de'las
de las puertas ingresa una mosca se encuentre con la trampa de luz ultravioleta, y ‘de esa formala
capturamos y esas placas de captura, estdn adentro de la trampa, en los cuadrantes podemos
contar las que se capturan. Eso se hace una vez por semanay se grafica una vez pormes, se cuenta
la cantidad de individuos que captura cada placa, de esa forma podemos-tener también un
monitoreo de la evolucion de la poblacion de moscas adulta ingresando a planta. Esto nos
permite, en los filtros sanitarios, el no ingreso de moscas a la planta y a produccion, también.nos
sirve para monitorear y de esa forma podemos evaluar en que estamos fallando, cual es el
problema de cerramiento, de cortina o si el problema incluye otros insectos, como la presencia de
insectos nocturnos. Eso habla de errores llamémosle culturales, en donde la genteque trabaja en
lanoche deja aberturas abiertas, puerta abiertay al ingresar insectos de habitos nocturnos que no
eslamoscayquedan capturados en esas planchas, nos pueden dar el reporte de esos errores.

*Otras plagas pueden ser las Palomas, son basicamente por problemas edilicios. Esto hay que
hablarlo mucho con la gente que construye en la planta evitando que queden refugiospara que
aniden las paloma porque no va a comer a las plantas de alimentos, por lo general la,paloma come
en otro lado y va ahi a dormir lo tiene como palomar, esos lugares esos vicios que existen en las
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estructuras de las Industrias.nosotros pedimos a los arquitectos y constructores evitar todo eso, y
de esa forma evitar que laipaloma sea un animal plaga en las Industrias.

*También pasa lo mismo con los murciélagos, en espacios que quedan en las estructuras edilicias,
donde anidan estos mamiferos que también son vectores de contaminacidn y hay cosas sencillas
como puedeser lailuminaciéon en las plantas, los focos no tienen que estar en las estructuras de las
plantas y mucho menos frente a una puerta, una ventana. La iluminacién debe estar en columnas
gue alumbre los accesos, separadas del edificio. Con esa medida, evitamos de que los dias de
tiempo malo los cascarudos, los dipteros que vienen atraidos por las luces ingresen a planta y se
transformen en unvector de contaminacion.

* Es un capitulo especial el de los insectos que estan asociadas a los granos que vamos a procesar,
entoncesuna plaga que estamosintroduciendo muchas veces a la industria con la materia prima.

Son muchos los casos de plagas que vienen asociada a la produccion primaria o lo que venga
asociado alos granos que luego se transforman en producto terminado.

Cuando decimos cuidamos su salud protegiendo el ambiente con una empresa que hace 30 afos
viene invirtiendo, esto que es el control integrado de plagas, el uso de insecticidas dentro del
control integral es muy poquito, en las acciones que tomamos es menos del 1 %. Elinsecticida que
utilizames es biodegradable y cumple con todos los registros de bromatologia, Salud Publica y
Ministerio de Ganaderia, pero fundamentalmente el concepto que queremos transmitir es el que
controlando las plagas estamos controlando el ambiente y la salud y por supuesto que con el
control integrado de plagas y el uso racional de los insecticidas y de los agrotdxicos nosotros
estamos cuidando el ambiente, invirtiendo en una industria y en un servicio de control de plagas
gue esté alineado con los nuevos paradigmas y los nuevos estandares que tenemos en la vida

moderna decuidar el ambiente.
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Calidad y mejora continua: porque no hemos dejado de buscar la superacidn n’ra ni de ‘
nuestro equipo de trabajo con conformacién de cada uno de nuestros colaboradores, formacién

de nuestros clientes, alcanzamos el premio Nacional de calidad en el afio 2002 en el area liderazgo,
luego en el 2007 obtuvimos el premio la responsabilidad social empresarial y ahora estamos
incorporando un nuevo software que nos permite no solamente tener informacién en tiempo real
en cada uno de los clientes, del grado de infestacion, también a través de un codigo de barrasy
cddigo QR y de un terminal en cada uno de nuestros celulares, los técnicos de la empresa pueden
tener los clientes en tiempo real y la empresa en tiempo real, en los diagndsticos de c‘lugar, el

consumo de insecticida de cada lugar, las areas donde se estd aplicando, las medidas preventivas y
entiempo real tambiénla evolucidn de la distribuciény la disminucién de las plagas en cada uno.
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NOTICIAS BREVES - Fuente: AMERICARNE

Sostenibilidad:
La clave para un mejor manana

Por: Papaleo, editora de la revista AmeriCarne Digital. Con informacion extraida de la disertacion del
Ing. Christian Cocchi, Director de LSQA Argentina, durante la 8va Jornada de Ciencia y Tecnologia
aplicada a Carne Bovina organizada Red Alimentaria* - Foto: Banco de imdgenes.

Una de las mayores prioridades de las empresas es ser
sostenibles, tanto para enfrentar los efectos del cambio

climatico y de salud que se han presentado en el mundo en los
ultimos anos, como para tener una propuesta de mayor valor.

En el camino de la competitividad se empiezan a abordar diferentes desafios que se suman al eje
fundamental que es la gestién de calidad. De esta manera, aparecen nuevos requerimientos de
distintos sectores que impactan en la competitividad.

En la actualidad, todas las organizaciones se estan viendo afectadas por los efectos del cambio
climatico que impactan sobre las personas, el ambiente, la cultura y la economia, entre otros
aspectos. Por lo tanto, como organizaciones tenemos el desafio de contar con una propuesta de
valor que nos permita tener un impacto positivo en nuestro entorno tanto interno como externo.
Asiaparecen los conceptos de sustentabilidad y sostenibilidad.

¢SUSTENTABILIDAD O SOSTENIBILIDAD?

La sustentabilidad se enfoca en preservar los recursos naturales para el beneficio de las
generaciones presentesy futuras, priorizando la preocupacion por el medio ambiente.

Por otra parte, la sostenibilidad implica la capacidad de mantener el desarrollo a lo largo del
tiempo, sin agotar el capital natural asegurando el progreso y el crecimiento continuo. Aca, por lo
tanto, empiezan aaparecer conceptos como social, econdmicoy medio ambiental.

Entre ambos conceptos se genera un conflicto al surgir las preguntas: {Soy sustentable, soy
sostenible? ¢Tengo que ser sustentable o sostenible? La respuesta dependera del enfoque que se
ledéacadauno.

El desarrollo sustentable se concentra en la preservacién de los recursos naturales, sin
necesariamente considerar los aspectos sociales, econdmicos o medioambientales de las
personas. En cambio, tener un desarrollo sostenible busca satisfacer todos esos aspectos a la vez
que cuida los recursos naturales.

DESARROLLO SOSTENIBLE

Los proyectos deben emprenderse con un desarrollo sostenible. Por lo tanto, el objetivo es lograr
un desarrollo que sea sostenible en el tiempo, manteniendo el sustento de los recursos naturales
sin poner enriesgo el capital natural.

Esto implica una solidaridad intergeneracional y la capacidad de mantener la vida en la Tierra y
desarrollar laactividad econdmica de manera sostenida sin agotar los recursos naturales.

48 - Revista C&A



Principalmente lo ambiental es un factor importante para la competitividad, por lo que se pone el
foco en tres cuestiones: emisiones de gases de efecto invernadero, pérdida de biodiversidad y
contaminacion. Estas situaciones llevan a un desarrollo no sostenible, por eso es importante la
uniformidad de las medidas que nos permitan tomar decisiones: métodos de medicion y
verificacién, indicadores ambientalesy certificaciones.

PERSPECTIVAS DE LOS MERCADOS

Algunos requisitos o regulaciones que se van dando para mantener la competitividad en
mercados mas globales se manifiestan en tres niveles: supranacional, acuerdos entre paises y
bloques de paisesy acuerdos entre actores econémicos.

Nivel supranacional: iniciativas lideradas por Naciones Unidas establecen indicadores,
criterios y compromisos ambientales a nivel global. Por ejemplo, los compromisos de mitigacién
de emisiones en las COP de Paris. Argentina se ha comprometido a reducir las emisiones debido a
su produccion ganadera.

Acuerdo entre paises y bloques de paises: los acuerdos comerciales incluyen requisitos
ambientales basados en estandares internacionales. La Unidon Europea estd aumentando sus
requisitos ambientales, lo que afecta a la exportacién de carne vacuna.

Acuerdos entre actores econémicos: en el contexto del comercio internacional de carnesy
productos carnicos, se estan estableciendo acuerdos y condiciones especificas relacionadas con la
sostenibilidad ambiental y social.

Algunas de las tendencias y requisitos mas destacados incluyen: exclusién de areas deforestadas
recientemente; requisitos de bienestar animal; demanda de informacidon y trazabilidad
ambiental; certificaciones privadas como barreras de acceso (BRC, Global GAP, etc.); protocolos
religiosos / étnicos y aspectos ambientales (halal, kosher).
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BELTRAN - ZUNINO

BERDICK

Juan Paullier 1068
Tel.: 2401 8277 - 2408 9554 D AL BTN

E-mail: info@beltanzunino.com
www.beltranzunino.com

ANALISIS MICROBIOLOGICOS
ASESORAMIENTO INTEGRAL
CONSULTORIAY CAPACITACION

ALTIX - ITP

ALTIX — ITP Div. Ingenieria

Dr. Pablo Ehrlich 3974 C.P. 11700
+(598) 2208 6700
ventas@altix.com.uy
www.altix.com.uy - www.itpuruguay.com.uy

@;g;éu'l«

GESTION 21 CONSULTORES

EXPERTOS EN LA PRESTACION DE SERVICIOS
PROFESIONALES EN LOS CAMPOS DE
AMBIENTE Y CALIDAD

Gestion 21
Consultores

www.gestion21.com.uy
Cel.: 096 282 813

consultoraambiental.g21@gmail.com

CRISTAR ZERBI

ANALISIS FISICOQUIMICOS Y
BACTERIOLOGICO agua, agua potable, alimentos,

liquido residual y lodo industrial LABORATORIO
Canelones 846 - Tel/Fax: 2900 7505 . CRISTAR
laboratorio@cristarzerbi.com.uy 4/ ZERBI
cristarzerbi.com.uy

BIOTEN

www.berdick.com.uy g
SERDICKA

TRIPAS VACUNAS - TRIPAS OVINAS - TRIPAS DE CERDO

ELECO S.A.

Test rapidos oxoid para listeria y salmonella. Placas
petrifilm 3M para coliformes E coli. Hisopos para
muestreo ambiental c/medio y neutralizante
(HACCP). Ph-metros, electrodos, termoémetros Orion.

Material plastico para laboratorio.
(€ ELECO..

lider en alta tecnologia

Tel: 2304 6888 - ventas@eleco.com.uy
Roman Garcia 1868 - Montevideo, Uruguay

GUZZETTI

DESPACHANTE DE ADUANAS

Misiones 1537 - Of. 402
Tel.: 2915 4602 - 2915 2052 - 2915 6735
Cel: 094 448 540 -

E-mail: carlos@guzzetti.com.uy

INCO

Francisco Mufioz 3180 / 304
Tel.: 2628 8908
www.bioten.com.uy
ventas@bioten.com.uy

LOGUEA

Tel. 2622 8200- 099 158 877
info@loguea.com.uy P

www.loguea.com.uy

WILISOL

Islas Canarias 5361 i ‘

ACEROS INOXIDABLES
Tel: (598 2) 304 0452 Tel./Fax: (698 2) 304 1430

E-mail: inco@inco.com.uy
Www.inco.com.uy

Soluciones de Vanguardia para la

Industria Alimentaria

Maquinaria, aditivos y accesorios en general
LIDERFRAN S.A. Angel Salvo 214 o
Telefax: 2306 2330/31 y 2307 8308

Email: ventas@itepa.com

WWW.itepa.com

FRIOTEX

Sector panificados: Tel: 0800 2032

Sector chacinados: Tel: (+598) 2713 1026
Garcia Cortinas 2360/305

Montevideo - Uruguay I \
Email: consultas@wilisol.com WILISOL S.A.
Importador y distribuidor de materias primas para la industria del chacinado.

DANIEL FLORANS

Despachante de Aduana

Cerrito 282 Esc. 109-110

Tel.: 2916 2524

Fax: 2915 2245 - 2915 5753

Cel.: 094 441 860

E-mail: florans@adinet.com.uy florans@hotmail.com

MULTIVAC

Fabrica de SECADERQOS de embutidos, lideres
en control de temperatura y humedad.
Estamos en URUGUAY, realiza tu compra directa.

www.friotex.com.ar - ventas@friotex.com.ar
Tel.: +54 9 341 758-1002 - +54 9 341 687-1000

LAB. MONTEVIDEO

Analisis para la industria.
Analisis de alimentos.
Asesoramientos, controles,
proyectos y capacitacion.
LIMSA - Sitio Grande 1311
Tel.: (698) 2200 0172 Tel./Fax: (5698) 2201 2135

NEOGEN

LABORATORIO INDUSTRIAL MONTEY

<77 MULTIVAC

BETTER PACKAGING
Soluciones de envasado.
Equipos, Repuestos, Servicio e Insumos

Dorado 85, Paso Carrasco - Tel.: 2604 8295 - www.multivac.com

tel: 26983135 | www.neogen.com
infouy@neogen.com|groldos@neogen.com
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ANUNCIE SU SANTA CLARA
EMPRESA
" Santa Clara
AQuUi Cno. Carrasco N° 14
Tel.: 2601 4010* Santa Clara
\ www.abastosantaclara.com.uy | ABASTO
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W E B I N A R Cno. Maldonado 6083 esq. Napoles /\
Tel.: 2515 0966 - Cel.: 099 217 715

Montevideo iR
mbi@yvera.com.uy - www.mbicaza.com REMESHIUENTIO

“WORKSHOP INTERNACIONAL” | BN )

revistacyaoficial " i f Casa Central Montevideo
= . ! | Rzl GRA @ @revistacya Division Ingredientes y equipamientos nortesur
www.revistacya.com.uy E-mail: revistacya@netgate.com.uy Ruta 8 Brig. Gral. Juan A. Lavalleja 7407/09 m

Tel.: (+598) 2514 5570

Montevideo - Uruguay C.P. 12.200

1 4 de HEwde) 20 2 4 nortesur@nortesur.com.uy
14:00 horas MEDI Q

Representante Exclusivo para Uruguay: Laboratorio °
Laboratorio MediQ (LIFENIR S.A.) d
Justicia 2069 - CP 11800 - Montevideo - Uruguay m e I
Tel. 2400 3020 - Fax 2400 7320

info@mediq.com.uy - www.medig.com.uy

Antes de tomar una decision, consulte nuestra guia de empresas

Amplia experiencia en establecimientos
elaboradores de alimentos

Programa de control de plagas para
establecimientos con sistema H.A.C.C.P

Control de plagas
industriales y domésticas

Promociones: 099699677

RR ETIQUETAS

El mayor fabricante de etiquetas de América Latina
Veracierto 3190 Nave 3.

Instituto Iberoamericano de Postgrado
Por informacién:

www.ibep.es

info@ibep.es

formacion@netgate.com.uy

Teléfono: 2509 5758 <E _
E-mail: rr@rruruguay.com HUEEE

www.rretiquetas.com.uy

MARUBY S.A.

(Huevo Cascara) Lo Marea. del Husvo
NUTRIGOLD Avda. Gral. Flores 2228. Tel.: 2203 61 84* FANAPRHU S.A.
Eduardo Pondal 864 E-mail: prodhin@prodhin.co m.uy (Ovoproductos Pasteurizados)

: % Cno. Colman 5126. Tel.: 2320 0323*
¥e?n;%28670é0%ru9uay 2 : www.prodhin.com.uy E-mail: fanaprhu@prodhin.com.uy
ventas@nutrigold.com.uy NutriCold

REYES
PRINZI EE
Domingo Aramburt 2076 : areacomercial@reyesrefrigeracion.com.uy
Tel.: 2201 5000 \KS)J presupuesto@reyesrefrigeracion.com.uy RE$ES
email: ventas@prinzi.com.uy PR iﬂZI Oficina: Telefax: (598) 22942273 REFRIGERACION
Www.prinzi.com.uy N Ventas: (598) 98 111 812

oo

Lider en la Gestion Integrada de Plagas en la Industria
alimentaria ANALISIS MICROBIOLOGICOS DEAGUAYALIMENTOS

CONTROLES HIGIENICOS YAMBIENTALES
Telefax: (598) 2486 4663 &eng

Tel.: 2362 3375*
Cel: 094 409 523 — 098 409 523 HrerENE AweENTAL
Dir. Conrado Moller 386

AABORATORIG AiceosioL0eico

La Paz - Canelones
C.E.: sedel@sedel.com.uy - Web: www.sedel.com.uy

E-mail: zengsa@adinet.com.uy -
zeng@zeng.com.uy www.zeng.com.uy

proveedoras, lideres en el mercado de alimentos




GREENWASHING

En los ultimos tiempos tomé fuerza el
concepto de Greenwashing que consiste en
hacer creer al otro que estoy haciendo mas por
la proteccion del medio ambiente de lo que
realmente estoy haciendo. De esta manera,
aparecen los siete pecados capitales del
Greenwashing:

1. Declaraciones con falta de pruebas: puedo
declarar que estoy comprometido con el
cuidado del medio ambiente pero no tengo
pruebas que lo respalden.

2. Vaguedad: se usan términos vagos sin
sustento.

3. Irrelevancia: estoy haciendo acciones que
impactan en lo social, econédmico o
medioambiental pero que no tienen
relevancia para miactividad.

4. Declaraciones falsas: se comportaigual que
lairrelevancia.

5. Verdades a medias: se resaltan aspectos
positivos de un producto pero se ocultan otros
negativos.

6. Etiquetas vacias: se utilizan etiquetas con
certificaciones que no son ciertas o que aun no
estan validadas.

7. Comparaciones engafiosas: compararse
con otros que siestan siendo sostenibles.

A su vez, el impact-washing es atribuirse una
imagen falsa o exagerada de inversores de
impacto social y medioambiental.

Existen tres herramientas para
protegerse del Greenwashing y
delimpact-washing:

- Desarrollo de un plan de Compensacion de
Huella de Carbono basado en el doble andlisis
de Materialidad (de impacto social,
econdmicoyambiental; yfinanciera)

- Revision de planes de Compensacion

- Postulacion al Registro Altus: es una
plataforma web en la que las empresas
comprometidas con un camino sostenible
puedan demostrar con evidencia objetiva, y a
través de la verificacidon de una tercera parte
independiente, que cumplen con los objetivos
propuestos. Es un registro a través del cual los
actores financieros y distintos mercados
pueden verificar y validar que las empresas
realmente estdn trabajando en el desarrollo
sostenible.

Masinformacion: https://Isqa.com.uy/

* Puede ver la presentacién completa del Ing.
Christian Cocchi en la 8va Jornada de Cienciay
Tecnologia aplicada a Carne Bovina organizada
Red Alimentaria, haciendo clicaqui:

https://youtu.be/pbyM8IJb3Dc?si=FDSLPc8Q
aWqgNxG24

FUENTE: AMERICARNE

Control de plagas

Habilitado por el Servicio de
Salubridad Publica de la
Intendencia de Montevideo
y el Ministerio de Salud Publica

industriales y domésticas

Miembro de la NPMA 099 699 677

/g NATIONAL
: PEST
S MANAGEMENT

Ml ASSOCIATION inc:

International

Contactenos al:

2707 4476

www.rmcontroldeplagas.com.uy
info@rmcontroldeplagas.com.uy
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SEDEL.COM.UY

-

T:+598 98 729 117

M :sedel@sedel.com.uy

"

=SS SEDEL

HIGIENE AMBIENTAL

Control de Plagas
Tratamientos industriales
Tratamiento térmico de la madera

Sistema de control de moscas de los cuernos

Control del picudo rojo

Més de 30 afios Trabajamos en Protocolos Nacionales
de experiencia todo el pais e Internacionales




